
 
 

 
Meinl’s Mittagstisch € 

 

Mittagsmenü • Von Montag bis Freitag genießen Sie ein 2-Gang-Menü nach 
Wahl. Dazu servieren wir Ihnen ein Glas Meinl’s Welschriesling bzw. ein Glas 
Meinl’s Zweigelt oder ein Mineralwasser. 

9,90 
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Tagessuppe (Mo - Sa) 2,50 
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Montag 6.2.2012 
 Rindsrouladen mit Nockerl 8,90 
 Gefüllte Melanzani mit geschmorten Tomaten 6,90 
   

Dienstag 7.2.2012 
 Stephaniebraten mit Sellerie-Erdäpfelpüree 8,90 
 Gebackene Champignons mit Sauce tartare 6,90 
   

Mittwoch 8.2.2012 
 Gedünstete Putenbrust mit Curryrahmsauce und Limettennudeln 8,90 
 Spinatspätzle mit Gorgonzolasauce 6,90 
   

Donnerstag 9.2.2012 
 Gerollte Kalbsbrust mit gemischtem Reis 8,90 
 Überbackene Kürbisfleckerl mit Salat 6,90 
   

Freitag 10.2.2012 
 Paella mit Meeresfrüchten 8,90 
 Schokoauflauf mit Ananasragout 6,90 
   

Samstag 11.2.2012 
 Wiener Schnitzel mit Erdäpfel-Vogerlsalat 8,90 
 Pilzravioli mit Lauchoberssauce und Tomatensalat 6,90 
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Meinl’s Mittagstisch genießen Sie  Montag bis Samstag zwischen 11.30 Uhr und 14.30 Uhr  

in Meinl’s Weinbar, Graben 19, 1010 Wien.  Tel.: +43(0)1 532 33 34 6100. 
 

Auf Ihr Kommen freut sich  
Ihr Meinl´s Weinbar-Team 
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